T.C HARRAN UNIiVERSITESI
ASCILIK PROGRAMI DERS iCERIKLERI

L.YARIYIL
DERSIN ADI KODU YARIYILI | T+U | KREDISI AKTS
Atatiirk ilkeleri ve Inkilap Tarihi 2201102 I.Yariyil 2+0 2 2

Atatiirk Ilkeleri ve Inkildp Tarihi dersinin amaci ve ilgili kavramlar, Tiirk inkilabini hazirlayan i¢ sebepler, Tiirk
inkilabin1 hazirlayan dis sebepler, Biiyiik devletlerin Osmanli Devleti iizerindeki emelleri ve baskilari, Sanayi Devrimi
ve diinyaya etkileri, XIX. Yiizyll Osmanli Devleti'nde yenilik hareketleri, Mesrutiyet Dénemi, Osmanli Devleti'ni
kurtarmaya yonelik fikir akimlari, . Diinya Savagsi dncesinde siyasi ve askeri gelismeler, 1. Diinya Savasinin sebepleri,
Osmanli Devleti'nin savasa giris ve cepheler, Canakkale cephesi, Osmanli Devletini paylasma projeleri, I. Diinya
Savasinin sona ermesi, Mondros Miitarekesi ve uygulanmasi, Atatiirk’tin Samsun’a ¢ikisi, Amasya Genelgesi, Erzurum
Kongresi, Sivil Orgiitlenmeler (Cemiyetler) ve Paris Konferansi, Sivas Kongresi, Misak-1 Milli, TBMM ’nin Acilmast,
Sevr Antlasmasi, TBMM’ne kars1 ayaklanmalar, Istiklal Mahkemeleri, Bat1 Cephesi (I. inénii), Londra Konferansi,
Moskova Antlasmasi, II. Inénii, Eskisehir Kiitahya Savasi, Tekalifi Milliye Kanunlar1, Sakarya Savasi, Biiyiik Taarruz’a
Hazirlik, Lozan Antlagsmasi, TBMM'nin agilmasi, Mustafa Kemal Paganin Bagkan se¢ilmesi

DERSIN ADI KODU YARIYILI T+U KREDISI AKTS

Tiirk Dili-1 2201101 I.Yariyil 2+0 2 2

Dil nedir?Dillerin dogusu,dillerin 6zellikleri,dil aileleri,anlatim nedir?Anlatim tiirleri,anlatim bozukluklari,ses ve ses
kimliklerinden dile genel bir bakis, Tiirkge’nin temel Ozellikleri,yazim ve noktalama kurallari,s6zlii anlatim
uygulamasi,yazili anlatim uygulamasi,yazim ve noktalama kurallart uygulamasi.

DERSIN ADI KODU YARIYILI T+U KREDISI AKTS

Yabanci Dil-1 2201103 LYartyil 2+0 2 2

Verb’’to be’2and possessive adjectives,Prepositions and pronouns,Articles a/an,Plural nouns,There is/There
are,have/has got countable/uncountable,Possessive forms of nouns and adjectives,also,too,either,How many/how
much?Alot of,e few,a little,some,any,”Can’yardimc: fiili,Present Continuous Tense,”’must’ have/has to,Simple Present
Tense,Comprasion and superlative forms of adjectives,Simple Past TenseKonularla ilgili alistirmalar ve 6rnek soru
¢Oziimleri.

DERSIN ADI KODU YARIYILI T+U KREDISI AKTS

Mutfakta Kalite Yonetim 2201105 L.Yaryil 6+0 6 5

Mutfakta yemeklerin kalite kontrolii, Besin hazirlama ve pisirmede hijyen, Yemeklerden numune alma, Mutfakta
Hizmetlerin kalitesini degerlendirme, Gida maddelerinin depo giris —¢ikis kontrolleri, Depolarin fiziki 6zelliklerini
planlamasi, Depolarmn 1s1 kontrolleri, islenmemis yiyeceklerin depolanmasi, Hazirlanmis yiyeceklerin depolanmasi,
Donmus gidalarin depolanmasi,

Besinlerin Sogutma Yontemiyle Saklanmasi, Besinlerin Dondurma Yo6ntemiyle Saklanmasi, Besinlerin Tuzlanarak
Saklanmasi, Besinlerin Sekerle Saklanmasi, Besinlerin Kurutularak  saklanmasi, Besinlerin Konserve Yapilarak
Saklanmasi, Besinlerin Fermente Edilerek  saklanmasi.

DERSIN ADI KODU YARIYILI T+U KREDISI AKTS

Mutfakta Planlama 2201106 LYariy1l 6+0 6 13

Kisisel bakim yapmak,is icin hazirlik yapmak,Hijyen ve sanitasyon kurallarin1 uygulamak,Besin dge kaynaklarini
se¢mek,Besin gruplarindan giinliik porsiyon miktarlarini tesbit etmek,Mutfakta isci sagligi ve is giivenligi onlemleri
almak,Ana mutfag1 planlamak,Soguk mutfak bdliimlerini planlamak,Banket ve kurum mutfagr bolimlerini
planlamak,Alakart mutfagi planlamak,Pastane ve ekmek iiretim alanini planlamak,Depolar1 planlamak.



DERSIN ADI KODU YARIYILI T+U KREDISI AKTS

Mutfak Organizasyonu 2201107 L.Yariyil 5+0 5 5

is goren ihtiyacini belirleme, Isletmenin personel ihtiyaci, is gériismeleri,Ekstra personel alimi, Mutfakta
yapilacak isleri planlama, Calisanlarin is paylasimini yapma, Meeting, Diger departmanlar ile iletisim, Is ve
zaman etldul, Mutfak operasyonlari.

DERSIN ADI KODU YARIYILI T+U KREDISI AKTS

Bilgi ve letisim Teknolojileri 2201109 LYartyil 2+0 2 4

Internet ve Internet Tarayicisi, Elektronik Posta Yénetimi, Haber Gruplar1 / Forumlar, Web Tabanh Ogrenme Kisisel
Web Sitesi Hazirlama, Kisisel Web Sitesi Hazirlama, Elektronik Ticaret, Kelime Islemci Programmda Ozgegmis,
Internet Ve Kariyer, i goriismesine hazirlik, islem Tablosu,

Formiiller Ve Fonksiyonlar, Grafikler, Sunu Hazirlama, Tanitict Materyal Hazirlama.

ILYARIYIL

DERSIN ADI KODU YARIYILI T+U KREDISI AKTS

Tiirk Dili 2201201 I.Yariyil 2+0 2 2

Kompozisyonde anlatim sekilleri ve uygulamasi,climlenin unsurlari,cimle tahlili ve uygulamasi,edebiyat ve diisiince
diinyas: ile ilgili eserlerin okunup incelenmesi ve etorik uygulamalari,yazili kompozisyon tiirleri ve uygulamasi
(dilekge,mektup,deneme,tutanak,sohbet, fikra,tenkit,giinliik v.b) sozli kompozisyonde basarili olmanin sirlart ve
konusma sanatinin teknik 6zellikleri,s6zlii anlatim tiirleri,siir ve siir okuma anlatim ve ciimle bozukluklari1 ve bunlarin
diizeltilmesi,ilmi yazilarin hazirlanmasinda uyulacak kurallar(rapor,makale,teblig v.b),Tiirk ve Diinya edebiyatindan ve
diisiince tarihinden segilmis drnek metinler iizerinde galigmalara dayanilarak dgrencilerin dogru ve giizel konusma ve
yazma yeteneginin gelistirilmesi ve bunlarla ilgili retorik uygulamalar ,Secilmis olan metinler iizerinde dogru ve giizel
konugsma,okuma ve yazma yeteneginin gelistirilmesi i¢in retorik ¢aligsmalar gergeklestirme,grup huzurunda konusma
becerisi kazanma ve heyecan giderilmesine katkida bulunacak seminer ¢alismalari,edebiyat ve diisiince diinyasi ilgili
eserlerin okunup incelenmesi ve donem degerlendirmesi.

DERSIN ADI KODU YARIYILI T+U KREDISI AKTS

Atatiirk Ilke Ve Inkilap Tarihi 2201202 IL.Yariyil 2+0 2 2

Atatiirk donemi Tiirk dis politikasi(1920-23 donemi Tiirk dis politikasi), Atatiirk donemi Tiirk dig politikasi(1923-30
donemi Tiirk dis politikast), Atatiirk donemi Tiirk dis politikasi(1930-38 donemi Tiirk dis politikasi), Tiirk/Atatiirk
Inkilaplarmin 6zellikleri ve &nemi,Siyasal,Sosyal alanda yapilan inkilaplar,Egitim-Kiiltiir, Hukuk Iktisat v.b,alaninda
yapilan inkilaplar,Cumhuriyetcilik:genel olarak devlet ve hikiimet birimleri,Atatiirk-Ulusal Egemenlik ve
Cumhuriyet,Milliyetcilik:Atatiirk’in =~ millet ve  milliyetcilikle ilgili  goriisleri,Atatiirk ~ Milliyetciliginin
nitelikleri,Laiklik:diinyada ve Tiirkiye’de laiklik siireci,Laikligin anlam ve nitelikleri,Atatiirk¢ii diisiincede laikligin
6nemi,Halk¢ilik:Halk¢ilik ilkesinin anlam ve nitelikleri,Devlet¢ilik:Devletgilik ilkesinin anlami ve tlkemizdeki
uygulamalar, inkilapgilik:inkilapgilik ilkesinin anlami ve Snemi,Atatiirkciiliik: Atatiirkeii diisiince sistemi Atatiirkgiiliik
nasil bir diisiince sistemidir?,Atatiirkgiiliik ile ilgili goriisler yorumlar,Atatiirk’{in manevi mirast

DERSIN ADI KODU YARIYILI T+U KREDISI AKTS

Yabanci Dil 2201203 Il.Yaryil 2+0 2 2

2. doneme motive olmak i¢in 1. Donemle ilgili tekrarlar, Adjective prepositions ¢aligmasi, Modals ( should and would )
weather ¢alismasi, Modals ( Must ve have to ) and ( May ve Might ) calismasi, The simple past tense Both....and...
calismasi, Adverbs ¢alismalari, Sinav sorularimin degerlendirilmesi ve genel degerlendirme, Agreeing and disagreeing
calismasi, Either..... or...... caligmasi, If I were you,......... ¢alismasi, Past countinous tense ¢alismasi, When while
calismasi, General Review

DERSIN ADI KODU YARIYILI T+U KREDISI AKTS

Menii Planlama 2201205 II.Yariyil 3+0 3 4




Menii, Standart yemek regetesi, Uriin Maliyeti Cikarma, Tabldot ménii planlama, Ala carte ménii planlanma, Ziyafet
meniileri, Monii karti, Kalp damar hastalar: i¢in menii, Sindirim sistemi hastaliklarinda i¢in menii, Diyabet hastaliginda
uyulacak menii, Sporcu meniisii, Cocuk ve gen¢ meniisii, Yaslilar i¢in menii planlama, Vejeteryan meniisii.

DERSIN ADI

KODU

YARIYILI

T+U

KREDISI

AKTS

Pisirme Yontemleri-|

2201206

I1.Yartyil

4+2

6

7

Mutfagin hiyersik yapiya gore yonetim semasi ve mutfak boliimlerindeki galisanlarin is ve gérev tanimlari, Entremetier
(Garnitiir, ¢orba, yumurta, Garde manger (soguk mutfak ) , Pastry (pastane), Kasaphane , Yerel Mutfak, Chef
Tournantin ), Mutfagin hiyersik yapiya gore yonetim semasit ve mutfak boliimlerindeki g¢alisanlarin is ve gorev
tanimlar1, Entremetier (Garnitiir, corba, yumurta, Garde manger (soguk mutfak ) , Pastry (pastane), Kasaphane , Yerel
Mutfak, Chef Tournantin, Jilienne, Brunoise, Jardiniére, Macedoine sekillerde dograma yapmak/yaptirmak, Mire poix,
Paysanne, Batonnets, Vichy, ve diger sekillerde dograma yapmak/yaptirmak, Lezzet verici karisimlari hazirlamak,
Lezzet verici karigimlar1 hazirlamak, Basic White stock (Temel beyaz etsuyu) stock hazirlamak/hazirlatmak, Basic
brown (Temel kahverengi etsuyu ) stock hazirlamak/hazirlatmak, Yiyecekleri Suda Blanching (On Pisirme/Agartma)
pisirme islemi i¢in &n hazirlik, Yiyecekleri Suda Blanching (On Pisirme/Agartma) pisirme ,boiling,stewing olarak
pisirmek iglemi i¢in 6n hazirlik yapmak ve pisirmek.

DERSIN ADI

KODU

YARIYILI

T+U

KREDISI

AKTS

Pigirme Yontemleri-11

2201207

IL.Yary1l

4+2

6

Gril (Izgara) pisen yemekleri hazirlamak, Steaming (Buharda) pisen yemekleri hazirlamak/hazirlatmak, Steaming
(Buharda) pisen yemekleri hazirlamak/hazirlatmak, Uriinleri yagda pisirme islemini yapmak /yaptirmak, Poaching (80-
90 derecede 1smmmisg suda pisirme) yemekleri hazirlamak/hazirlamak, Braising pisen et yemeKklerini
hazirlamak/hazirlatmak Fiime( dumanda) pisen yemekleri hazirlamak/hazirlatmak, Gratinating pisen {irtinleri

hazirlamak/hazirlatmak, Roti (biiytik parga etleri ¢evirerek pisirmek) pisen yemekleri hazirlamak/hazirlatmak.

DERSIN ADI

KODU

YARIYILI

T+U

KREDISI

AKTS

Yiyecek Igecek Servisi-ll

2201210

Il.Yartyil

4+0

4

6

Uluslar aras1 servis metotlarini uygulamak, Kahvalt1 servisi yapmak/yaptirtmak, Soslar1 servise hazirlatmak, - Yemek
gruplarinin servisini yaptirtmak, Vip konuklarla ilgilenme

HIL.YARIYIL
DERSIN ADI KODU YARIYILI T+U KREDISI AKTS
Soguk Mutfak 2201301 M. Yariy1l 4+0 4 5

Salata ve salata soslar1 hazirlamak, Ordovr, meze ve sandvig hazirlamak, Soguk ¢orba ve zeytinyagl yemekler
hazirlamak, Soguk tabak ve dekor hazirlamak.

DERSIN ADI KODU YARIYILI T+U KREDISI AKTS
Mutfak Uriinleri 2201302 | II.Yariyil 7+0 7 8
Garnitiirleri hazirlamak/hazirlatmak, Corbalar1 hazirlamak/hazirlatmak, Yumurtalar1
(kahvaltilik)hazirlamak/hazirlatmak, Kahvalti kismini yonetmek, Kasaphane kismini yonetme
Su triinlerini hazirlamak,
DERSIN ADI KODU YARIYILI T+U KREDISIi AKTS
Pastane Uriinleri 2201303 M. Yariyil 7+1 8 9

Basit hamur ile iirlin ile hazirlamak/ hazirlatmak, Yagl hamur ile iiriin hazirlamak/ hazirlatmak, Mayali hamur ile {iriin
hazirlamak/ hazirlatmak, Pigmis hamur ile iriin hazirlamak/ hazirlatmak, Pismis hamur ile iriin hazirlamak/
hazirlatmak, Kek/ pasta hazirlamak hazirlatmak, Kuru pasta hazirlamak/ hazirlatmak, Tatli hazirlamak/ hazirlatmak, .
Tart, tartdlet, pay ve kis ¢esitleri hazirlamak/ hazirlatmak, Seker ve ¢ikolata siislemeleri yapmak/yaptirmak.



DERSIN ADI

KODU

YARIYILI

T+U

KREDISI

AKTS

Gosteri Servisi

2201306

M. Yariyil

242

4

6

Flambe yapilacak ortami planlamak, Flambe servisine 6n hazirlik yapilmasini saglamak, Flambe servisinin yapilmasin
saglamak, Fondii servisine 6n hazirlik yapilmasini saglamak, Fondii servisinin yapilmasini saglamak

DERSIN ADI

KODU

YARIYILI

T+U

KREDISI

AKTS

Mesleki Yabanci Dil-I

2201307

Il Yarty1l

2+0

2

Mesleki yabanci dil bilgisini kullanmak, bilmek, Mesleki kavram ve tanimlart kullanmak, Mesleki yabanct dil

yeterliklerine temel teskil edecek genel ingilizce bilgilerinin giincellestirilerek tekrari.

IV.YARIYIL
DERSIN ADI KODU YARIYILI | T+U | KREDISI AKTS
Mutfak Cesitleri 2201401 IV.Yaryil 6+0 6 7

Personel mutfagini yonetmek, Kurum mutfagi yemeklerini hazirlamak/hazirlatmak, Yerel mutfagi yonetmek, Alakart
mutfak ¢alismalar1 yapmak, Alakart yemekleri hazirlamak/hazirlatmak

DERSIN ADI KODU YARIYILI T+U KREDISI AKTS

Diinya Mutfaklar 2201402 IV.Yaryil 4+2 6 8

Osmanli Saray Mutfagi Yemeklerini Arastirmak, Uzak Dogu ve Asya Mutfak Kiiltiiriinii Arastirmak, Akdeniz Mutfak
Kiltirini Aragtirmak, Orta Dogu ve Kuzey Afrika Mutfak Kiiltiiriini Arastirmak, Avrupa Mutfak Kiiltiiriini
Arastirmak, Denizasirt Ulkelerin Mutfak Kiiltiiriinii Arastirmak, Denizasir1 Ulkelerin Mutfak Kiiltiiriinii Arastirmak,
Dini Inanglara, Orf ve Adetlere Gore Yemek Hazirlamak, Yeni Yemek Receteleri Tasarlamak, Mesleki Gelisime liskin
Faaliyetleri Yiirtitmek.

DERSIN ADI

KODU

YARIYILI

T+U

KREDISI

AKTS

Yoresel Mutfaklar

2201403

IV.Yaryil

4+2

6

7

Orta Anadolu,Giineydogu Anadolu,Dogu Anadolu,Akdeniz,Ege, Trakya,Karadeniz Mutfagi konusunda arastirma

yapmak,yemek pisirmek.
DERSIN ADI KODU YARIYILI | T+U | KREDISI AKTS
Ziyafet Mutfagi 2201404 IV.Yaryil 3+0 3 4

Ziyafet organizasyonu yapmak, Out side Catering (isletme disinda verilen yiyecek icecek hizmetleri) organizasyonu

oncesi hazirliklar1 yapmak, Out side Catering faaliyetini yapmak, A¢ik biife yiyecekleri hazirlamak/hazirlatmak

DERSIN ADI KODU YARIYILI | T+U | KREDISi AKTS
Mesleki Yabanct Dil-11 2201405 IV.Yaryil 2+0 2 2
Mesleki yabanci dil bilgisini kullanmak, Mesleki kavram ve tanimlart kullanmak
DERSIN ADI KODU YARIYILI | T+U | KREDISi AKTS
Cevre Korumu 2201408 IV.Yaryil 2+0 2 2

Cevre yonetmelik bilgisi, Risk analizi, Atik depolama, Kisisel korunma onlemleri, Uluslararasi saglik ve giivenlik

ikazlari, is¢i saglig ve is giivenligi yonetmeligi




